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果報庭　事業者一覧

北部地域

中部地域

大宜味村

大宜味村農業青年の会
大宜味村
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Natural Selection合同会社

国頭村 農業生産法人

株式会社命豚ふぁーむ

国頭村

株式会社ローカルランド

スケープ

スーパーフードをもっと手軽に

気軽に食べてもらいたい！

命に感謝していただく「命豚」

(ヌチブタ）

トレーサビリティの取れた沖縄

素材を楽しむチョコレート

6

若手農家が活躍中！この作物を作っ

てほしいなどのご提案大募集です♪

今帰仁村

有限会社勝山シークヮーサー

名護市

名護市

今帰仁産の完熟マンゴーを急速冷

凍、いつでもおいしいマンゴーが提

供できます。

ハイビスカス、月桃等からオリジナ

ルオリジナルブランドのアメニティ

をおつくりできます

業界初　ITI【国際味覚審査機

構】にて10年連続で3つ星受賞

いつもの一杯が特別な一杯に変

わる

琉球王朝時代より伝わる素材を使用

し沖縄の発酵食品を製造しておりま

す。

中山コーヒー園
名護市

株式会社マキ屋フーズ
名護市

10 11

3

8 9

仲本マンゴー園
今帰仁村

ゆめじん有限会社4

ヘリオス酒造株式会社 12有限会社渡具知
名護市

南の島恵み農園
恩納村

14

沖縄の恵みが詰まった唯一のお

塩

地元沖縄の紅芋(食材)をより多くの

方々に魅力と味わいをお届けした

い。

やんばる食材をお届け！

沖縄初のクラフトビールと沖縄県産

ウイスキーやラム酒で顧客満足度

UP！

ご当地食材・原料を使用した商品開

発で、地域の活性の一端を担うお手

伝いを！

沖縄県産をお探しの際は弊社へ

株式会社沖縄アロエ
名護市

株式会社ONNA
恩納村

13 15

南西食品株式会社
名護市

黄金茶屋
うるま市

株式会社イメイド
うるま市

勝連漁業協同組合
うるま市

農家だから黄金芋をたっぷり使用し

美味しさを最大限に生かした逸品

オリジナルの電動モビリティも

つくります！

ホテルの朝食を通して全国にもず

く味噌汁のおいしさを伝えたい。

16 17 18

読谷村

高度な手作りの技術と独自発想か

ら生まれたオーディオシステム

お客様が共感する、ストーリー性の

高い「きくらげ小町」を商品毎ご提

供できます！

有限会社知名御多出横
沖縄市

旭イノベーション株式会社

沖縄市

沖縄の美しい海を残したい！自

然を考える「やちむん」

沖縄県産・無農薬モリンガの加工品

- 農家からお届けします！

21

23

19 20

読谷村

24株式会社オフィスハート 
浦添市

オリジナルの紅型デザインも制

作できます。

城紅型染工房
浦添市

Curelabo株式会社

datta.沖縄南の島陶芸工房

株式会社Free Our Soul

浦添市

25

キッズウェルカム！　お子様連れに

木育（もくいく）で最高のおもてな

しを

余剰バガスをアップサイクルし

たエシカル製品

22



計：5３事業者

南部地域

離島地域

ピッチ事業者

株式会社伊江島物産センター

伊江村

45

伊江島の「いいもの」をお届け

します。

 株式会社プログレス 31
那覇市

食品リサイクルループを構築し環境配慮型

観光を目指すプロジェクトに参加しません

か？

琉球大学

糸満産金目鯛を沖縄県民の皆様

へ！

各種オーダーメイドカット及び

加工品製造可能！

空間を明るく彩る手作りのあか

り「琉球あんどん」

臭みの無い、柔らかな肉質のすっぽ

ん（活すっぽん・解体済すっぽん）

あなた好みの野菜も作れます！

紅型雑貨　虹亀商店

47

糸満市

28

29 30

有限会社グリーンフィールド

那覇市

沖縄フレッシュ株式会社
那覇市

株式会社　幸
那覇市

那覇市

26 27

32

独自開発の技術で県産素材をより付

加価値のある加工品・原料に！

株式会社日本バイオテック

糸満市

39
南風原町農業生産法人株式会社福

まる農場
株式会社丸新水産

糸満市

創業48年、薬草を源に安心・安全な

最高品質の商品を安定して提供しま

す

沖縄長生薬草本社
南城市

4038

安心安全な商品をお届けしま

す！

シャキシャキ食感、美味しいも

ずくをご提供します。

らふてーとてびちをあなたの食

卓へ！！

私たちは、沖縄にお店を構える

フルーツタルト専門店です

豊見城市

株式会社　宮平乳業
糸満市

33

SDGｓ海ぶどうの『生産』×『販

売』×『観光』の六次化のモデル企

業

オーガニックカカオ農園と提携して

るので商品からカカオの原料提供ま

でできます

PV商品や業務用原料もお気軽

にご相談ください

沖縄で唯一の低温殺菌牛乳
仙琉院の「いかの佃煮」世界に

一つだけ OnlyOne！

仙琉院本舗

チューイチョーク株式会社

那覇市

学校法人KBC学園 有限会社ダイユウ産業
豊見城市

株式会社 亀月
八重瀬町

合同会社denenおきなわ
八重瀬町

42 43

44

養殖生産量日本一！急速冷凍でおい

しさをそのまま閉じ込めた沖縄県産

車海老

有限会社板馬養殖センター

南城市

41
南城市

株式会社ポイントピュール

久米島町

合同会社 島の元気研究所
伊是名村

沖縄・久米島工場にて製造したメイ

ドイン沖縄の沖縄素材を活用したコ

スメ

お米だけで作った「太陽麺」

「お米のまかろに」

46

48

恩納村赤土等流出防止対

策地域協議会

恩納村

53

50 5149

赤土対策の産業化にご参加くだ

さい。

沖縄の日焼けに、沖縄リゾートなら

ではのホスピタリティのご提案いた

します！

Breeze＆Ocean
石垣市

52
西原町

忠孝酒造株式会社
豊見城市

一般社団法人沖縄県サイク

ルツーリズム推進協会

那覇市 SYLジャパン株式会社

沖縄営業所

＜島のSpritsから世界のSpritsへ＞

泡盛、未来との遭遇

時間はかかると思いますが、今後伸

びていく市場だと思います！

スーパーヨット誘致で世界から

選ばれる沖縄へ

沖縄営業所（南風原町）

琉球王国の歴史を楽しみながら

学べるトランプ

34

35 36 37

株式会社OCA OKINAWA

豊見城市

株式会社 Honey Fusion

31

県産素材を使用した真空冷凍・分子

調理のスイーツをご提案します！
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PR一言 命に感謝していただく「命豚」(ヌチブタ）

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

自社で育てた猪豚は赤みが強い肉質で、脂は融点が低く旨味が凝縮

された命豚です。パテ・ソーセージはもちろん、命豚の生ハムはホ

テルに適した味だと思います。

＜SDGsの取組等＞

アニマルウェルフェアに基づき放牧飼育しています。

ホルモン剤や抗生物質を一切与えず、強い免疫力で育ちます。

環境を大切にしたいという考えから、循環型農業にも取り組んでお

ります。

【ホテル側に望むこと】

・生産数が少ないため、大量の注文が難しい。

・出荷まで普通の豚の3倍の時間がかかり、生産量が少ないため、

大量注文は難しいですが、安心・安全で美味しいお肉を提供した

い。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

2 食品加工品
農業生産法人

株式会社命豚ふぁーむ
国頭村

https://www.n

uchibuta.com/

PR一言 スーパーフードをもっと手軽に気軽に食べてもらいたい！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

国頭村でタイガーナッツを生産しております。国内での生産農家は極

めて少なく、当社は生産・加工・販売まで6次産業として奮闘しており

ます。農薬不使用にこだわり、土づくりを大事に国産タイガーナッツ

を育てております。

タイガーナッツは、実際は野菜の仲間で、食物繊維はゴボウの3倍、ビ

タミンEもアーモンドの2.5倍でグルテンフリー食材として栄養価の高

い野菜です。当社はパウダー状の商品や、パウダーからグラノーラに

加工したナッツフリー、グルテンフリー、ヴィーガン商品として販売

しています。

【ホテル側に望むこと】

タイガーナッツの実や、加工したパウダーでのお取引が出来ればと

思っています。グラノーラはレストランでの朝食メニューの一つと

して、またショップ内での販売を希望しています。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

1 農産加工品 Natural Selection合同会社 国頭村

https://www.n

atural-

selection.okina

wa
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https://www.pi

cuki.com/tag/

仲本マンゴー園

当農園は急速冷凍機を導入し、青果等の冷凍加工により、端境期で

も安定的に出荷できる体制を整備しました。特に冷凍マンゴーは

ケーキやヨーグルト・スムージー、アイスクリームのトッピングの

素材として最適であり、生果がない秋～春期に当農園の冷凍マン

ゴーをホテルのレストラン・カフェ等で活用して頂きたいです。

＜SDGsの取組等＞

規格外品等の青果物を冷凍して出荷し、食品ロスが出ないよう努め

ている。

【ホテル側に望むこと】

・県産の冷凍マンゴーを使用していることを積極的にＰＲして欲し

い。

・冷凍パパイヤ（フルーツ、青）、冷凍ゴーヤもホテルのレストラ

ンで活用して欲しい

PR一言 業界初　ITI【国際味覚審査機構】にて10年連続で3つ星受賞

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

原料となるシークヮーサーは、勝山地域を中心とした沖縄県産の果

実を使用しており、トレーサビリティシステムにより栽培履歴が確

実に把握されています。

また2012年から2021年度のＩＴＩ主催の優秀味覚賞で10年連続で

3つ星を受賞しています。

【ホテル側に望むこと】

・「地産地消」の取組を連携したい。

・社員研修を含め、従業員の皆様が産地にて学べる環境を連携した

い。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

3
青果・農産

加工品
有限会社勝山シークヮーサー 名護市

http://www.ma

yaga.com/

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言 今帰仁産の完熟マンゴーを急速冷凍、いつでもおいしいマンゴーが提供できます。

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

4
青果・農産

加工品
仲本マンゴー園 今帰仁村

冷

凍

マ

ン

ゴ
ー

冷

凍

ゴ
ー

ヤ

冷

凍

パ

パ

イ

ヤ
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ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

5
青果・農産

加工品
大宜味村農業青年の会 大宜味村

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

化粧品メーカーとして長年培ってきた実績と知見を活かし、古来より沖縄文化の中

で親しまれてきた自然素材（ハイビスカス、月桃、黒糖、シークヮーサー等）を

使ったホテル様オリジナルのアメニティブランドをおつくりすることが可能です。

有機JAS認定の自社農園にて、素材から丁寧に生産。使い心地はもちろんのこと、

お肌にも環境にもやさしい付加価値の高いアメニティをお客様へご提供いただける

ほか、顧客満足度やブランド力の向上につながるオリジナルアメニティを販売商品

としてお取り扱いいただくことも可能です。より沖縄を感じていただける質の高い

アメニティ提供のお手伝いします！

＜SDGsの取組等＞

SDGsの観点から、環境負荷に配慮した成分やバイオマスプラスチック容器の採用

を進めております。

【ホテル側に望むこと】

・完全オリジナルの処方開発も可能ですが、既存製品のオリジナル化やYUMEJINブラ

ンド（既存製品）をアメニティとしてご採用いただくことも可能です。

・弊社の経験から、オリジナルアメニティをご導入いただいたホテル様では、ご宿泊者

様よりアメニティを購入したいという需要がうまれます。ぜひホテル内ショップでの販

売や通信販売も視野にご検討ください。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

6
アメニティ

製品
ゆめじん有限会社 今帰仁村

PR一言 若手農家が活躍中！この作物を作ってほしいなどのご提案大募集です♪

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

現在、若手農家を中心に大宜味村で農業を営んでいる青年たちの組

織で加入者は約30名です。今までは各々での栽培、販売が主流でし

たが近年はすいか、ゴーヤーを中心に計画的に同じ品目を同じ時期

に植えて業者さまや仲卸さま向けに販売の営業を強化しており、お

客様の需要にマッチした生産体系を構築しております。施設の整備

もここ数年で急ピッチで拡大しており、広大な面積を所有するメン

バーも多々在籍しております。

【ホテル側に望むこと】

沖縄県に来るお客様がどのような作物をホテルで食べているかがわ

からないので、この時期にこのような作物があればホテルでも取り

扱いたいというご提案がいただきたいです

PR一言 ハイビスカス、月桃等からオリジナルオリジナルブランドのアメニティをおつくりできます

https://www.y

umejin.jp/
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PR一言 いつもの一杯が特別な一杯に変わる

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

中山コーヒー園は沖縄県名護市のやんばるの自然あふれる山あいで、2013年に300

本の苗から始まりました。栽培開始から無農薬で栽培を行い、コーヒー豆に限ら

ず、コーヒーフルーツや葉っぱも楽しんでいただくことができます。

また、通年で、やんばるの森の散策ツアーとコーヒーの焙煎・抽出体験などの体験

事業を行っています。12月から4月までは収穫から抽出までを行う体験をご案内

し、コーヒーを1から100まで楽しんでいただける場所を作っています。

＜SDGsの取組等＞

・当園に併設の農園カフェは、2021年に行ったクラウドファンディングの資金にて設

立。当時閉業となったボウリング場の端材を使って建設しました。

・コーヒーの実や葉っぱは、農薬散布の関係などにより農家によっては捨ててしまいま

すが、その部分を活用し「コーヒーティー」としてお楽しみいただけます。

【ホテル側に望むこと】

・コーヒーの実やコーヒーの葉っぱなどの認知度の低い商品を紹介

してほしい

・体験事業の送客を連携して、新しい沖縄の魅力、冬の沖縄の魅力

発信をお手伝いしていただきたい

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

8
青果・農産

加工品
中山コーヒー園 名護市

https://nakaya

ma-

coffee.com/

PR一言 トレーサビリティの取れた沖縄素材を楽しむチョコレート

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

沖縄の素材と海外産の良質なカカオを組み合わせ、沖縄を味わう

チョコレートづくりをしています。仕入れる沖縄の素材はできる限

り生産者から直接仕入れ、誰がどこでどのように生産しているの

か、トレーサビリティを取るよう努力しています。ものづくりの背

景を自分たちの目で見て作って伝えることで、沖縄の価値・魅力づ

くりに貢献していこうと取り組みをしています。

【ホテル側に望むこと】

・レストランやバー、ターンダウンのチョコレートを作ることがで

きます。

・地域の魅力・価値づくりを柔軟な考えで一緒にできると嬉しいで

す。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

7
チョコレー

ト製造
株式会社ローカルランドスケープ 大宜味村

https://okinaw

acacao.com/
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PR一言 地元沖縄の紅芋(食材)をより多くの方々に魅力と味わいをお届けしたい。

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

豊かな自然に恵まれた沖縄県の久米島で、食べる人々が笑顔になる

「おいしい」を届けたい。生産者のおもいが、ひとつひとつのおい

もに込めらた紅芋。鮮やかな紫色の発色が特徴で、加工食品・ス

イーツ等に適した紅芋です。また、栄養面でいうとアントシアニン

（ポリフェノールの一種）を含んだ、抗酸化作用が期待できる栄養

素。効果としては眼精疲労・眼病の予防や生活習慣病の予防にいい

と言われています。

【ホテル側に望むこと】

・地産地消で連携したい。

・紅芋の味わいを活かしたポーションタイプの紅芋バターを商品化

しました。ブッフェ(バイキング)など一品として連携を図りたい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

10
青果・農産

加工品
南西食品株式会社 名護市

https://nansei-

s.com/

PR一言 琉球王朝時代より伝わる素材を使用し沖縄の発酵食品を製造しております。

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

地元の素材（主にやんばる）を使用した食品の製造を行っておりま

す。その中でも自社製造の紅麹を使用したほかにはなかなかない商

品（あまざけや紅濱の唐芙蓉）や、飲むフルーツ酢なども作ってお

ります。紅麹は、自社で管理している紅麹菌を名護市羽地米に培養

し、作っております。

そのほかに発酵体験教室なども計画しております。

紅麹に関することを得意としておりますので、是非ご相談くださ

い。

【ホテル側に望むこと】

・自社製造の紅麹を使用した新商品開発（レストランでの新メ

ニュー等）のコラボをしたい。

・紅麹あまざけや飲むフルーツ酢をウェルカムドリンクとして使用

して頂きたい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

9
農産物、加

工品
株式会社マキ屋フーズ 名護市

https://makiyaf

z.com/
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PR一言 沖縄初のクラフトビールと沖縄県産ウイスキーやラム酒で顧客満足度UP！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

12 食品(酒類） ヘリオス酒造株式会社 名護市
https://www.h

elios-

syuzo.co.jp/

夏の需要期に向けて、バーコーナーやプールサイドでの高付加価値

の県産ラムのカクテル（モヒート等）や大人気の国産ウイスキーの

展開、加えてインバウンドに好まれる本格クラフトビールや県産素

材を活用したビールのご利用ご提供でホテル様の収益向上への貢献

やご宿泊客様の満足度向上につながると考えます。

＜SDGsの取組等＞

●蒸留後のもろみを農家さんに提供し土壌改善に活用して頂く。

●保護猫活動としての協賛や保護猫の飼育を行っております。

【ホテル側に望むこと】

県産商品の展開で大手や低単価に左右されない高付加価値の商品や

サービス(酒蔵ツーリズム等）をお客様へ提供する相互の取組み、

合わせてオリジナル商品(記念泡盛お預かりサービス等）の企画共

同開発。

PR一言 やんばる食材をお届け！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

食品製造メーカーとして【地産地消＆地域活性化】を基本に農家より直接

原料（農産物）を仕入し加工を行っています。

農家さんの顔の見える原料を使用することで、安心・安全な商品を提供い

たします。

＜SDGsの取組等＞

食材の一部（カラキ・シークヮーサー）は農家さんを含め、学校などとも

連携し商品開発をすすめ、地域の素材に着目できるよう図っています。ま

たシークヮーサーは果汁をしぼった後の皮を2次原料としてパウダーに活

用、さらに発酵技術にて飼料への活用も試みています。

【ホテル側に望むこと】

やんばる特産のスパイスを使った、オリジナルスパイス詰め放題な

どをイベントにて実施しております。宿泊者様向けのイベントなど

もご検討ください

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

11 食品加工品 有限会社渡具知 名護市
http://www.ryu

kyuyakuzen.co

m/
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【ホテル側に望むこと】

沖縄の海を守る活動を観光客の方達にも認知してもらい、サンゴを

守れるお土産として広げていきたい。ホテルのレストランで使用し

ていただき、使い方や味なども知っていただき、ショップで扱って

いただけたらと思います。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

14
調味料

・飲料
南の島恵み農園 恩納村

https://aoishio.

jimdosite.com/

PR一言 ご当地食材・原料を使用した商品開発で、地域の活性の一端を担うお手伝いを！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

＊ご当地食材・原料を使用した商品開発のお手伝いが出来ればと思い

ます。また、商品開発をホテル側が求めるニーズにお応えいたしま

す。※小ロット対応を心がけ、企画から試作・製造・納品までトータ

ルサポートいたします。

＜SDGsの取組等＞

＊沖縄県産のシークヮーサー（柑橘）は様々な加工品として活用され

る一方、加工する際に廃棄される果皮。その果皮を100%使用した商品

開発（調味料）を進め、また、高付加価値商品を提供しております。

（健康食品）

【ホテル側に望むこと】

＊ホテル側がそれぞれの地域に根付いた食材・原料を用いて、その

魅力を最大限に伝えるご当地食材を使用した商品開発を強化するこ

とで、地域活性の一端を担うお手伝いが出来ればと思っておりま

す。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

13
飲料・食品

加工品・そ

の他(OEM)

株式会社沖縄アロエ 名護市
https://www.o

kinawaaloe.co

m/

PR一言 沖縄の恵みが詰まった唯一のお塩

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

沖縄の海水塩に、沖縄で育った有機ＪＡＳ認定のバタフライピーを

合わせた世界で唯一の色が変わる青い塩。沖縄の自然が詰まった青

い塩は旅の思い出が蘇るお土産として観光客に大人気です。

＜SDGsの取組等＞

青い塩の売上の一部をサンゴ保全活動に寄付しており、自身でもサ

ンゴの苗植えもしております。恩納村のハニーコーラルプロジェク

トに参画し、赤土流出防止のための活動もしています。
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PR一言 農家だから黄金芋をたっぷり使用し美味しさを最大限に生かした逸品

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

自社農園で黄金芋を中心に甘藷を農薬・化学肥料を使用せず、有機

肥料を中心に栽培しております。その黄金芋の焼き芋を使用した

様々な加工食品の生産・販売を行っております。

＜SDGsの取組等＞

以前は廃棄していた規格外の芋をペースト状に加工することでその

特徴を最大限に生かした商品開発にこだわっております。廃棄され

る甘藷も家畜の餌の再利用するように心がけております。

【ホテル側に望むこと】

黄金芋の栽培から生産加工品まで一括で行っており、地産地消・国

産品素材にこだわった商品を宿泊事業者様と連携して、より多くの

お客様へ届けたい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

16 食品加工品 黄金茶屋 うるま市
http://www.ou

gonchaya.com/

PR一言 沖縄県産をお探しの際は弊社へ

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

弊社は、沖縄県恩納村にございます,「おんなの駅」を運営してお

り、直売店の強みを活かした、沖縄県産の新鮮な農産物（果物・島

野菜）を仕入れ,自社加工施設で加工をしております。加工施設で

は、異物混入を防ぐ為のエアシャワーや、土壌細菌等の汚染を防ぐ

次亜塩素酸水使用のバブル洗浄機を完備しております。

【ホテル側に望むこと】

・ホテル様から冷凍カットフルーツ・冷凍カット野菜等のご要望等

をお伺いしたいです。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

15
食品加工品

その他
株式会社ONNA 恩納村

https://onnano

eki.com/
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PR一言 ホテルの朝食を通して全国にもずく味噌汁のおいしさを伝えたい。

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

勝連漁協は、沖縄で最大の産地漁協です。みそ汁の具材に『もず

く』をご提案いたします。那覇市内のホテルロコアナハの朝食メ

ニューとして、モズクの味噌汁や、モズクそうめんなどを並べた

『モズクコーナー』を設置しました。同時に宿泊者にアンケートを

実施し、ご回答を頂いた結果、モズクを年に数回しか食べず、モズ

ク酢以外の食べ方を知らない方が大半を占めることが分かりまし

た。その結果をもとに今後のモズク味噌汁の定番化へ繋げていきま

す。

【ホテル側に望むこと】

・ホテルにおけるもずくフェア、朝食キャンペーンのご提案

味噌汁の朝食キャンペーンを実施しモズクの美味しさと健康効果を

PRすることで、今まで以上に県内外のホテル利用者へモズクの魅

力を一緒に伝えていきたいです。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

18 水産加工品 勝連漁業協同組合 うるま市
https://www.k

atsuren.net/

PR一言 オリジナルの電動モビリティもつくります！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

電動モビリティの開発や製造・販売、商用EVの販売・メンテナン

スを行っています。観光施設向けの電動モビリティ活用をテーマと

した弊社オリジナルブランドの１０人乗り電動モビリティ「CV-

10」を中心に各種オリジナル車両を製作することで、さらに付加価

値を高めることも可能です。

＜SDGsの取組等＞

SDGｓ及び脱炭素に不可欠な電動モビリティ、商用ＥＶ車といった

持続可能な環境構築に不可欠なアイテムをご提供します。

【ホテル側に望むこと】

・オリジナルの電動モビリティによって、ホテルの付加価値の高い

サービスを一緒に考えたい。

・ホテルの「脱炭素、カーボンニュートラル」を電動モビリティで

解決したい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

17
電動

モビリティ
株式会社イメイド うるま市

https://emade-

okinawa.jp/
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PR一言 お客様が共感する、ストーリー性の高い「きくらげ小町」を商品毎ご提供できます！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

家族経営で、国内初のEM有機きくらげを、無農薬・無除草剤で生産・加

工・販売を行っています。

加工品のゼリーやクッキーは、3歳息子の便秘を治すために開発しまし

た。

その加工品が、幅広い層に喜ばれ、便秘改善や美容・健康に良いと、薬局

や他地元ホテル等で取り上げていただいております。

＜SDGsの取組等＞

廃菌床を、肥料や飼料、カブトムシの幼虫取り体験（教育事業）として再

利用しています。

【ホテル側に望むこと】

・「きくらげ」の一般的な認知度が低く（料理方法や効果効能な

ど）、生きくらげを主役とした美味しい一品料理をお客様に提供い

ただき、翌日の効果効能（お通じ改善など）を実感していただきた

い。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

20
青果・農産

加工品
旭イノベーション株式会社

沖縄市（本社）

北中城村(農場)

https://asahi-

innovation.com

/

PR一言 高度な手作りの技術と独自発想から生まれたオーディオシステム

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

創業47年のオーディオメーカーです。特許技術の設計構造と電気溶

接技術製法で、自然でリアルな音を再生するオリジナルスピーカー

とアンプを製造しています。高い音が遠くまで360度音が広がり、

店舗でも多く採用いただいています。

＜SDGsの取組等＞

本年よりアーティストとコラボしたアップサイクルスピーカーを開

発、循環型経済をデザインするグローバル・アワードを受賞しまし

た。

【ホテル側に望むこと】

・ホテルでのスペシャルオーディオルーム、シアタールームの提案

・ロビーやバー、ラウンジへの設置のご提案。

心地よい空間と時間を提供、お客様に上質な音楽をお届けします

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

19
オーディオ

機器
有限会社知名御多出横 沖縄市

www.audio.co.j

p
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創業51年、沖縄の伝統工芸「琉球紅型」の工房です。

・紅型染め体験の出張体験も行っております。

・体験キットも有（台風悪天候時でも気軽に体験できます）

・オリジナル紅型デザインの制作も行っております。

【ホテル側に望むこと】

・沖縄らしさを演出する装飾として紅型を活用しませんか？

・紅型染め体験や体験キットを活用して、顧客サービスに活かしま

せんか？

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

22 工芸品 城紅型染工房 浦添市
https://www.g

usukubingata.c

om/

PR一言 オリジナルの紅型デザインも制作できます。

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

沖縄の自然を閉じ込めたアート食器やインテリアを製作している陶

芸工房。レストラン食器やお土産品、客室用食器としてもご利用。

おきなわSDGsパートナー企業①楽天市場にて８年連続シーサーラ

ンキング１位、２位を受賞のシーサー作家が語る もの作りと仕事

についての講演。②伝統工芸と働き方、会社の社会的責任について

の講演。③廃材を使用し持続可能な沖縄の特色ある商品開発④ホテ

ル事業者様とのコラボ商品開発

【ホテル側に望むこと】

SDGs、社会的責任ある価値のあるサービスを一緒につくりましよ

う！

セレクトショップでのお取り扱いを希望しています。

21
陶磁器製造/

販売
datta.沖縄南の島陶芸工房 読谷村

https://datta.jp

/

PR一言 沖縄の美しい海を残したい！自然を考える「やちむん」

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

アート珊瑚の食器

琉球ガラスを溶かしこんだ食器「夢かふう」
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PR一言 キッズウェルカム！　お子様連れに木育（もくいく）で最高のおもてなしを

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

「お子様連れでも、心に残る素敵な思い出を」をモットーに、良質

な遊びを産む木のおもちゃや木製品での木育キッズスペースを提供

しています。

優しくあたたかい木育での素敵なおもてなしは、小規模から大規模

まで実績があり好評で、ノベルティ、物販、カプセルトイ、ブライ

ダルに木製品を使ったサービスにも発展できます。

また、SDGsの幅広い項目（3,4,7,8,11,13,14,15,16,17）に該当す

る木育キッズスペース・木製品サービスを提供する企業は少なく、

県内外からお引き合い実績があります。

【ホテル側に望むこと】

キッズスペースのほか、お部屋がしのおもちゃセットもあります。

ご意見をいただきながらより良いサービスを一緒に作って行ける

パートナー企業様も随時募集中です！

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

24
木製品・木

のおもちゃ

レンタル・

株式会社オフィスハート 浦添市
https://officeh

eart.co.jp/

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

無農薬・無化学肥料、自然由来の肥料（炭・緑肥・蠣殻・微生物の発酵液）を使用

して栽培をしています。朝一番に収穫し、栄養を損なわない低温乾燥で、タブレッ

ト、ティーバッグ、パウダーなどに加工しています。一切の添加物は使用していま

せん。7～11月頃まで、商品納品時に一緒に生葉の提供（メニューへの提案）も可

能です。また、商品以外に、モリンガや栽培に使用している微生物のおはなし会開

催などのサービスも提供できます。

＜SDGsの取組等＞

栽培に向かない粘土質の赤土を柔らかくするため、炭や牡蠣殻・微生物の発酵液な

どを使用します。また、モリンガの木は一般的な広葉樹の６倍、杉の木の14倍も二

酸化炭素を吸収するため、環境面でのポジティブな影響が大きいのが特徴です。

【ホテル側に望むこと】

・まだまだモリンガを知らない方が多いので、定期的に試飲・試食をする

販売会をさせていただき多くの方に周知できる機会を設けていただけたら

と思います。農家である本人から、モリンガについて説明しますので、説

得力もあり購入につながりやすいと考えます！

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

23 農産加工品 株式会社Free Our Soul 読谷村
http://freeours

oul.net/

PR一言 沖縄県産・無農薬モリンガの加工品 - 農家からお届けします！
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PR一言 安心安全な商品をお届けします！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

創業18年目を迎え、県内大手スーパー、コンビニ、外食チェーンと

の取引で着実に信頼を高めて参りました。工場はFSSC22000を取

得し、厳しい品質管理のもと安心・安全な商品を製造しておりま

す。

＜SDGsの取組等＞

弊社では循環型農業を実践しSDGsに取り組んでいます。

工場で出た野菜の残渣を業者に委託して肥料に変え、グループ会社

のファームで肥料を使って野菜を生産し、その野菜を工場で使用す

るというループを実現させています。

【ホテル側に望むこと】

沖縄県産の野菜を使用した商品の拡充を考えていますが、商品開発

力が課題となっております。今回開発した商品を食べていただき、

感想をお聞きした上でホテル側の需要に合った商品を提供したいと

考えております。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

26
青果・農産

加工品
有限会社グリーンフィールド 那覇市

https://114.co.j

p

PR一言 余剰バガスをアップサイクルしたエシカル製品

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

私達は沖縄県で生じる余剰バガスを原材料に使用し、ジーンズやか

りゆしウェア等を生産・販売しています。ほぼ全ての生産工程を国

内で行ない、輸送距離を短くして排出するCO2量を削減していま

す。県内ホテル様と連携し、かりゆしウェアを1日単位で着用でき

るシェアリングサービスの提供もしており、旅行者等にご利用頂い

ています。

寝具や枕カバーなどの生産もご相談ください。

＜SDGsの取組等＞

未利用資源のアップサイクル、LCAの取り組み

【ホテル側に望むこと】

・弊社商品のホテル内ショップでの販売、オリジナル商品の共同開

発、ノベルティやアメニティとしての導入を検討頂きたい。

・かしゆしウェアのシェアリングサービス事業で連携したい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

25 服飾・雑貨 Curelabo株式会社 浦添市
https://www.c

urelabo.co.jp/
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PR一言 らふてーとてびちをあなたの食卓へ！！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

創業45年、弊社では“琉球料理と琉球舞踊が堪能できる飲食店”とし

て、「琉球料理と琉球舞踊　四つ竹」を経営しております。今回、

琉球料理古くから親しまれてきた豚肉料理の代表でもある「らふ

てー」「てびち」を素材や調理法にこだわり、妥協を許さない料理

長が継承される味を真心込めて作りました。

＜SDGs目標8＞現在弊社では、異なる文化や価値観を持つ外国

人・留学生の正社員雇用の就労支援も行っております。

【ホテル側に望むこと】

・ホテル内にサンプルやフライヤーを設置／産直販売希望

・ホテル側のECサイトに弊社取り扱い商品を掲載希望

・四つ竹店舗にて調味料教室

（終了後、ディナー＋琉球舞踊を鑑賞いただけます。）

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

28 食品加工品 株式会社　幸 那覇市
https://yotsuta

ke.co.jp/

PR一言 シャキシャキ食感、美味しいもずくをご提供します。

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

沖縄県内の各産地から選定したもずくを仕入れ、自社にて洗浄・選

別・殺菌を行い、安全安心な「洗いもずく」をご提供致します。

今や、酢モズクだけではなく天ぷら、味噌汁はもちろん、お鍋や麺

つゆで食べるざるもずくなど、自分好みの多種多様なアレンジがで

きるため全国的にも需要が高まっております。

洗う手間不要！すぐ食べれる！自慢の商品です。

【ホテル側に望むこと】

当社は、洗いもずく以外にもシークヮーサー味や梅かつお味といっ

た味付けカップもずくも取り扱っております。顧客に合った味や規

格などのご要望をお聞きしたいです。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

27 水産 沖縄フレッシュ株式会社 那覇市
https://www.big-

advance.site/s/18

7/1536/company
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PR一言 琉球王国の歴史を楽しみながら学べるトランプ

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

【ホテル側に望むこと】

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

30
玩具

歴史トランプ
学校法人KBC学園 那覇市

https://kbcgrou

p.jp/

トランプで楽しみながら琉球の歴史を知るきっかけづくりになればと

思います。琉球王国の重要人物の説明や「琉球王国三山系図」を合わ

せてご覧いただき興味を持って頂ければ幸いです。英語版も優良県産

品に推奨され、インバンド向けのお土産にも好評です。

神経衰弱からポーカーまで！子どもも大人も楽しみながら琉球王国の

歴史を学べます！

ホテルから国頭村までの琉球の歴史と世界自然遺産（国頭村）のエコ

バスツアー（電気自動車）を組み合わせたバスガイドが可能です。

インバウンド向けに英語表記の土産が県内には少なく、琉球王国の

歴史などを楽しみながら学ぶ事ができます

PR一言 私たちは、沖縄にお店を構えるフルーツタルト専門店です

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

・県産のシークヮーサーを使用した、「ヒラミーレモンケーキ」ほ

か、ネーミングやパッケージデザインにもこだわった焼菓子の生産

及び販売も行っております。自社工場である程度量産も可能です。

・弊社主力商品「フルーツタルト」や「ヒラミーレモンケーキ」な

どの焼菓子を持って新たな市場へ参入し、幅広い客層へ認知される

ことで、沖縄のお菓子の更なる質の向上と「食のブランディング」

も行っていきたいと考えております。

【ホテル側に望むこと】

細かなニーズに応える商品やサービスを提案したく、弊社商品をホ

テル内Shopで販売、ウエディング、リゾ婚引き出物など連携を

図っていけたらと考えております。コラボレーションでの新商品開

発も行っていきたいです。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

29 食品加工品 チューイチョーク株式会社 那覇市
https://ohacort

e.com
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PR一言 県産素材を使用した真空冷凍・分子調理のスイーツをご提案します！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

■もっちり甘い冷凍バナナ

農薬・科学肥料・除草剤不使用（自然と向き合い）草刈り、間引きに手間をかけ大

切に育てたアップルバナナを成熟させ、一番おいしい時期に真空冷凍パック。もち

もちとした食感と優しい酸味が特徴で、冷凍した状態でもカットができ調理なども

手軽にできます。

■爽やかサーターアンダギー

生地に沖縄県産シークヮーサーの皮を乾燥させて練り込み、分子調理機器（ドク

ターフライ機）を使用してあげてます。分子調理機器は、油の中に水分が流出され

るのを制御する特徴があるため、衣はサクサク・中身はジューシーな状態を長時間

保ちます。冷めてもシークヮーサーの香りが感じられ、持ちやすい個包装。

【ホテル側に望むこと】

・規格外の商品なども、冷凍加工することにより品質を保てるので

年間を通して活用を提案します！

・個包装のスイーツをウェルカムデザートやレストラン・お土産に

提案したい！

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

32 食品加工品  株式会社プログレス 31 那覇市
https://www.pr

ogress31.com/

PR一言 独自開発の技術で県産素材をより付加価値のある加工品・原料に！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

１．独自ネットワークによる沖縄県産素材（青果中心。廃棄してい

た果皮や端切れ部分も含む）の調達力

２．県内随一の安心・安全で健康な食をお届けする高い技術を有し

た専用工場

（ヴィーガン、plant-base、アレルゲンフリー、グルテンフリー、

唯一無二のレトルト技術等）

３．小ロットから大量ロットまで対応可能な生産力

４．高付加価値な原料及び商品を開発できる力

５．圧倒的なおいしさと鮮度を実現

【ホテル側に望むこと】

国内外からの観光客の「食の多様化」に対応するために弊社の技術

を活用し、県産素材を使用した美味しく高付加価値な加工品及び原

料を求められているホテルさまとともに商品・原料の開発をご一緒

したい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

31
青果・農産

加工品
有限会社ダイユウ産業 豊見城市

http://www.oki

nawa-

daiyuu.com/

県産素材を使用したジャム

（ヴィーガン・アレルゲンフリー対応）

県産素材を使用したスープ

（ヴィーガン・アレルゲンフリー対応）

純黒糖＋県産素材のタブレット

（ヴィーガン・アレルゲンフリー対応）
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PR一言 PV商品や業務用原料もお気軽にご相談ください

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

写真や図

（2～3枚程度）

沖縄生まれのNao（代表）とニュージーランド出身のGlenn（副代

表）。2人の生まれ育った大好きな国を大切にしたいという想いか

ら、両国の「いいもの」を取り入れた商品が生まれました。

抗菌力に優れたマヌカハニーと沖縄フルーツを掛け合わせた「マヌ

カフルーツはちみつ」は、非加熱で無添加、食べた方を魅了する美

味しさです！

既存品以外にもホテル様のためにオリジナル製品の製造や原料販売

も可能です。

【ホテル側に望むこと】

弊社は規格外で買い取ってもらえない農作物を直接農家から購入

し、製品化して農作物を生まれ変わらせています。ホテル様を循環

して皆で商品を使用することで農家さんをサポート、そして沖縄を

活性化していきたい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

34
卸・食品製

造・OEM
株式会社 Honey Fusion 豊見城市

https://honey-

fusion.com

PR一言 オーガニックカカオ農園と提携してるので商品からカカオの原料提供までできます

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

ベトナムで唯一オーガニック認証取得してるカカオ農家さんと一緒

にカカオの正当な価格の流通を当たり前にしたいという思いで取り

組んでいます。農薬・化学肥料を使用せず、加工食品では添加物を

使用しない加工食品の製造・販売を行っています。

またカカオは捨てるところが無いほど栄養が豊富な為、アップサイ

クルの向上を目指し、通常破棄されてしまうカカオの皮（ハスク）

などを利用した商品開発・販売にも努めています。

【ホテル側に望むこと】

身体によいカカオですが、原料としての提供もできますの

で、カフェやレストランのメニューでも取り扱いご検討いた

だきたい

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

33 食品加工品 株式会社OCA OKINAWA 豊見城市
https://www.o

cajapan.com/
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PR一言 仙琉院の「いかの佃煮」世界に一つだけ OnlyOne！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

煮込むと固くなる性質のｲｶを、独自の製造法で柔らかく添加物不使

用にこだわり、老若男女に愛食されるよう仕上げました。沖縄が日

本一の水揚量を誇る「せーいか(そでいか)」を原料として、秘伝の

タレには多良間産黒糖を使用し、食のﾊﾞﾘｴｰｼｮﾝも豊富に、ご飯のお

供以外も、ｽﾃｨｯｸ野菜や冷奴の上、ｸﾗｯｶｰにのせてｸﾘｰﾑﾁｰｽﾞと添えて

etc…料理に沖縄の海の幸の彩を加えることが出来ます。全国的に

も希少である「いかの佃煮」です。

【ホテル側に望むこと】

各種業務用パック(１kg)やお土産用の瓶詰め、ギフトセットもあり

ますので、朝食バイキング等の一品や、ショップにての店頭販売等

活用して頂ければ幸いです。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

36 食料加工品 仙琉院本舗 糸満市
https://senryui

nhonpo.com/

PR一言 沖縄で唯一の低温殺菌牛乳

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

創業100年、沖縄の人に愛されて続けて来れました。

LL牛乳や高温殺菌牛乳と違い「低温殺菌牛乳」は生乳本来の味に近

いと言われております。

＜SDGsの取組等＞

余剰乳を使って、ChiChiミルクハンドクリームを作りました。今回

リニューアルしたデザインは沖縄の人からイラストを募集し、沖縄

出身のデザイナーさんにデザインを考えてもらいました。

【ホテル側に望むこと】

・冬場の余剰乳を使って、牛乳を使った料理など商品開発を考えて

ます。アドバイスいただきたいです。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

35
乳飲料製造

業
株式会社　宮平乳業 糸満市

https://miyahir

anyugyo.co.jp/
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PR一言 糸満産金目鯛を沖縄県民の皆様へ！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

生産者である父（第八新漁丸 船長 新垣哲二）が釣ってきた金目鯛

は、船にシークーラーと呼ばれる獲れたての魚を冷やす漁船用海水

冷却装置を搭載しており新鮮な状態を維持することができます。ま

た当社では冷凍の際にブライン凍結機と呼ばれるマイナス約40度の

アルコールで急速に凍結することのより鮮度を保つことができるの

が当社の強みです。またホテルのニーズに合わせた下処理・加工が

可能です。

【ホテル側に望むこと】

加工の際に頭やアラが出る為、出汁用に活用したい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

38
漁業・水産

物加工・卸

し

株式会社丸新水産 糸満市

https://www.in

stagram.com/m

arushinsuisan.0

216/

PR一言 SDGｓ海ぶどうの『生産』×『販売』×『観光』の六次化のモデル企業

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

SDGｓ海ぶどうは、つみとりで商品、苗、加工用にわけ、またその

苗を再度植え付けする、捨てる所がない循環型生産の仕組みです。

その中でもしゃきしゃき海ぶどうは、収穫時に人の手がほとんど加

わらないため、口からはみ出るピンピンとした活きのよさと食感が

特徴。口の中でとろける美味しさが他にない海ぶどう農園海ん道の

海ぶどうです。またSDGｓ探求学習として、観光修学旅行体験コン

テンツとして、つみとり・すくい体験、塩づくり体験、自身で作っ

た塩で味わうBBQ、ビーチクリーン、白砂絵付け体験等を行ってお

ります。

【ホテル側に望むこと】

しゃきしゃき海ぶどうの魅力とご利用、SDGｓ探求学習のプログラ

ムのご提案

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

37 水産、観光 株式会社日本バイオテック 糸満市
https://www.u

minchi.com/
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40 健康食品 沖縄長生薬草本社 南城市
https://www.c

ho-sei.co.jp/

PR一言 創業48年、薬草を源に安心・安全な最高品質の商品を安定して提供します

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

沖縄の薬草をはじめ世界中の薬草を栽培

健康食品の製造・研究・卸売り・小売り

健康食品の受託製造（OEM・PB開発）

【ホテル側に望むこと】

沖縄の薬草を日本中・世界中へ拡げて世界中の人々を健康にしま

す。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

39
豚精肉・加

工品
農業生産法人株式会社福まる農場 南風原町

https://www.ki

bimaruton.com

/

PR一言 各種オーダーメイドカット及び加工品製造可能！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

沖縄県産ブランド豚「キビまる豚」を生産から販売まで一貫して

行っている会社です。現在はHACCPの認証など頂きながら、お客

様に安心して食して頂ける豚肉を提供しております。自社管理だか

ら出来る「安全・安心・安定」の三原則。

また、使用目的に合わせた各種オーダーメイドカット及び加工品製

造すること可能です。

【ホテル側に望むこと】

・規格外の精肉及び加工品の処理の課題があるため、その活用をホ

テルと連携したい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP
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42 工芸品 紅型雑貨　虹亀商店 南城市
https://nijigam

e.com/

PR一言 空間を明るく彩る手作りのあかり「琉球あんどん」

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

南城市にある自社工房で、一点一点手染めで制作しているあかりで

す。

県産品にこだわり、木工部分には沖縄の木材を使用、シェード部分

には月桃紙を使用し、沖縄の伝統工芸「紅型」の昔ながらの技法、

材料を使って制作しています。

作家「亀谷明日香」のオリジナルのデザインは、沖縄の海や植物な

どをモチーフにしており、ご希望に応じて御社だけの新しいデザイ

ン制作も行っております。

【ホテル側に望むこと】

客室のあかりや、エントランスなど公共スペースでの装飾など、

色々な可能性があると思いますのでぜひご相談、ご提案していただ

けたらと思っています。

PR一言 養殖生産量日本一！急速冷凍でおいしさをそのまま閉じ込めた沖縄県産車海老

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

創業から約40年間培ってきたノウハウで上質な車海老を生産してお

ります。40年作り続けてきた活車海老はもちろん、新商品の瞬間冷

凍車海老は瞬間冷凍機・真空包装機・金属検出機を使用して開発し

ており、沖縄県の優良県産品に認定されました。さらに審査員特別

賞をいただいた自慢の商品です。

【ホテル側に望むこと】

沖縄県は車海老の養殖生産量が日本一ですが、あまり知られていま

せん。これらを県内外に広めていくための取り組みを、ホテル様と

も協力できればと考えております。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

41
生鮮食品・

加工食品
有限会社板馬養殖センター 南城市

https://itanma.

jp/
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あなた好みの野菜も作れます！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

地域の行政や商工会と一緒にカラベジブランドを作り上げ、農産物の販売

しております。ホテル様のご希望に応じて、青果物の生産をすることや、

収穫体験などのサービスも提供可能です。地域のイベントとして行政と連

携してイベントや沖縄のミールキットなどの商品開発が可能です。

＜SDGsの取組等＞

・おきなわSDGsパートナーズに加盟

・農家と一緒にグリーンベルト、緑肥活動、ひまわりProjectを展開。

・地域イベントで収獲体験、料理教室を通して食育活動

【ホテル側に望むこと】

・ホテルの厨房スタッフ、シェフたちと一緒に農作業、収獲体験をし、農家さんへホテルの

食事を提供するイベントをしてみませんか。キッチン、ホール、ホテルを飛び出して畑での

提供をイベント化したいと思っています。ご興味ありませんか。

・野菜とドレッシングでサラダセット、野菜とパスタソースでパスタセットなど、沖縄のホ

テルならではのミールキットを開発したいです。一緒に開発してみませんか。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

44 野菜・果物 合同会社denenおきなわ 八重瀬町
https://denen-

okinawa.jp/

PR一言

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

43 水産品 株式会社 亀月 八重瀬町
http://pine-

suppon.jp/

PR一言 臭みの無い、柔らかな肉質のすっぽん（活すっぽん・解体済すっぽん）

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

国内トップクラスの肉質のすっぽんを、八重瀬町にて養殖しており

ます。

すっぽん独特の臭いが少なく肉質が柔らかい事で、はじめてすっぽ

んを食するお客様にも高評価を頂いております。

また、肉質が柔らかい事で調理時間短縮に貢献します。

＜SDGsの取組等＞

パイナップルの芯や皮などの食用にならない部位も飼料として使用

しております。

【ホテル側に望むこと】

通常販売しているすっぽんの他、甲羅形状奇形などの個体(B級品と

しての出荷ですが、味や質には変わりありません)も食材として是

非使用していただきたい。

25 / 30 

http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
https://denen-okinawa.jp/
http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
http://pine-suppon.jp/
https://denen-okinawa.jp/


2022年度　果報庭　事業者PR資料 26 ページ

カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言 沖縄・久米島工場にて製造したメイドイン沖縄の沖縄素材を活用したコスメ

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

カテゴリー 会社名 所在地 HP

45

久米島海洋深層水をベースに沖縄自然素材をブレンドした商品を自社で開

発・製造・販売しており、自社ブランドRyuSpaホテルアメニティのバル

クやボトルの卸販売、トライアルセット・パックなどの販売も行っており

ます。ホテルオリジナルブランドの製造も可能。

＜SDGsの取組等＞

弊社工場ではソーラーカーパネルを設置しエコ発電を活用し、ISO22716

の品質管理のもと、環境へ配慮した商品開発を行っています。ホテル向け

商品では、生分解性に優れた成分で作られたアメニティの開発、売上の一

部を久米島の海を守る会へ寄付するなどの取り組みも行っています。

【ホテル側に望むこと】

弊社では、SDGSを訴求したアメニティの開発やエビデンスの取得にも力

を入れております。また、メイドイン沖縄であり地産地消をテーマに開発

を行っておりますので、ホテル様と共に地域貢献・地域経済発展へと繋げ

て行きたいと考えております。

46
化粧品

製造・販売
株式会社ポイントピュール 久米島町

https://ryuspa-

okinawa.com/

飲料・加工

品
株式会社伊江島物産センター 伊江村

http://www.ie-

mono.com/

PR一言 伊江島の「いいもの」をお届けします。

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

伊江島内の事業所すべての農産物加工品を仕入れ・販売すると同時

に、自社加工センターや蒸留所でも島らっきょう・落花生・島にん

にく、ラム酒等を製造しています。伊江島加工食品の総合商社とオ

リジナル商品製造販売、両面の機能をご活用ください。

＜SDGsの取組等＞

ラム酒の蒸留の際に出る蒸留廃液は肥料として畑に散布し活用して

います。

【ホテル側に望むこと】

離島ゆえに物流コストが高く商品価格に即座に影響が出ます。地域

内共同配送など、配送コスト等カットの連携を強化できる仕組みを

整えたいと思っています。

ブース番号

ブース番号
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47
ビューティー・

ヘルスケア商品
Breeze＆Ocean 石垣市

https://www.br

eezenocean.co

m/

PR一言 沖縄の日焼けに、沖縄リゾートならではのホスピタリティのご提案いたします！

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

沖縄に育つ美容や健康によいものを活かしたコスメ企画販売をして

います。沖縄だからこそ、沖縄ならではのホテルステイの充実度・

満足度に、沖縄のリゾートに欠かせない背中や肩の日焼け後ケア商

品として、沖縄感と良品質にこだわった「マンタパック」（※沖縄

特産品コンテスト優秀賞受賞商品）をご提案いたします。

【ホテル側に望むこと】

届けたいお客様へダイレクトに繋がれる場所で、商品を活用してほ

しい。ワクワクとちょっと嬉しいに繋がる地域商品で沖縄を盛り上

げたい。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

HP所在地会社名カテゴリーブース番号

PR一言 お米だけで作った「太陽麺」「お米のまかろに」

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

本島北部にある伊是名島は水稲の盛んな島としても知られていま

す。そこで生産されたお米の中の規格外米と呼ばれる不要米を中心

に（現在、他地区の不要米の協力もいただいています）つなぎ等を

使用しないパスタ、まかろにを製造しています。当社の純粋なお米

の商品は県内オンリーワンであり、新しい食の提案が可能であると

考えます

＜SDGsの取組等＞

SDGs目標の12「つくる責任つかう責任」14「海の豊かさを守ろ

う」15「陸の豊かさも守ろう」に取り組んでいます。

【ホテル側に望むこと】

消費が多様化する中、アレルゲンフリー、グルテンフリーの当社の

商品は新しい食への貴社のステイサスの一助となれると思います。

又、調理用の生麺も製麺販売しております。

48
農産加工食

品
合同会社 島の元気研究所 伊是名村

https://www.s

himanogenki.ne

t/

「太陽麵カッペリーニ」

お米と水だけでつくったパ

スタです。

「お米のまかろに」

お米と水だけでつくった星

形、ハート型の可愛いまか

ろにです。

「太陽の素」

超微粒子に製粉した米粉で

す。
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【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

沖縄を自転車で楽しんでもらおうと活動している団体です。

沖縄は車社会と言われてますが、沖縄を走りたいと思っているサイクリストは多い

です！と言っても、サイクリストよりは一般の観光客の方にいかに自転車で沖縄を

楽しんで頂けるかを模索中です。

幣協会は、「楽しい！」コトを創れるように、イベントやツアーの企画を行ってい

ます。

また、レンタサイクルショップや自転車ショップとも繋がっていますので、自転車

のことでご要望・気になる点がございましたらOCTAへご連絡ください！

＜SDGsの取組等＞

まさに自転車に携わることはすべてSDGｓに繋がります！二酸化炭素を排出しな

い乗り物なので！

【ホテル側に望むこと】

・ホテル発着サイクリングを企画可能でしたら一緒に考えていきた

い。

・レンタサイクルまたはシェアサイクルを活用したいと考えていた

ら教えて頂きたい。

50
サイクル

ツーリズム
一般社団法人沖縄県サイクルツーリズム推進協会 那覇市

会社名 所在地 HP

https://www.cy

cletour.okinawa

/

PR一言 時間はかかると思いますが、今後伸びていく市場だと思います！

PR一言 赤土対策の産業化にご参加ください。

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

恩納村はサンゴの村宣言を行い持続的な環境保全活動を推進してお

ります。特に陸域での赤土流出対策に力を入れており、赤土対策の

産業化に取り組んでおります。対策の中からブランド蜂蜜を生み出

し、グリーンベルトベチバーからクラフト商品開発を行っておりま

す。その他環境保全体験などのサービスも提供することが可能で

す。

＜SDGsの取組等＞

環境保全商品及びツアーの開発がSDGｓ達成に繋がっていく仕組み

作りをしております。

【ホテル側に望むこと】

・環境保全ブランド商品開発、ツアー開発に力をお貸しください。

・赤土対策の産業化企画へのご参加をお願い致します。

49
環境保全活

動
恩納村赤土等流出防止対策地域協議会 恩納村

ブース番号 カテゴリー

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP
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ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

51
コンシェル

ジュ
SYLジャパン株式会社　沖縄営業所

本社（神奈川県横浜

市）・沖縄営業所

（南風原町）

https://www.sy

ljpn.com/

PR一言 スーパーヨット誘致で世界から選ばれる沖縄へ

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

弊社は国内随一のスーパーヨット専門業者で、世界中のネットワー

クを有しております。

スーパーヨットのオーナーは、寄港先での観光、食事（航海時の調

達含む。）は特に地の素材を生かしたものを好みます。過去、石垣

島に寄港したスーパーヨットは、航海用の食材調達で石垣牛を300

万以上購入したことがありました。

弊社では、スーパーヨットの日本への誘致、とりわけ、アジアから

のファーストポートである沖縄への誘致拡大を強化しております

【ホテル側に望むこと】

・地元食材を活かした食の提供、沖縄の風俗･文化、自然等を活かしたサー

ビスの創出など、幅広く連携したいと考えています。なお、当日は、スー

パーヨットの動向、オーナーが寄港地に求める製品･サービス等について発

表（ピッチ）いたしますので、是非聴講いただきたいです。

食品リサイクルループを構築し環境配慮型観光を目指すプロジェクトに参加しませんか？

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

「ﾌｰﾄﾞﾄﾗﾝｽﾌｫｰﾒｰｼｮﾝが結ぶ環境・観光ｱｲﾗﾝﾄﾞ実現拠点」(JST COI-

NEXT 地域共創分野 R4年度育成型採択課題）は地域住民，自治

体，企業・大学・公設試が食品・畜産・農業・観光の高度連携に

よって食資源を循環させ，持続可能な環境・観光立県を実現するた

めの取組です。現在，本ﾌﾟﾛｼﾞｪｸﾄは育成型（R5年度まで）の段階

にあり，本格型（R6年度から10年間）に一緒に挑戦してくれる

パートナーを探しています。

【ホテル側に望むこと】

ホテルから出る食品残渣を飼料化・肥料化し，得られる畜産物・農

産物を素材とした料理をホテルで提供する食品リサイクルループ構

築プロジェクトに共に挑戦していただける企業を探しています。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

52 産学官連携 琉球大学 西原町

https://www.u-

ryukyu.ac.jp/wp-

content/uploads/2022/

12/3873073ffb8ba6c052

01ebbfb294eddf-9.pdf

PR一言
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PR一言 ＜島のSpritsから世界のSpritsへ＞泡盛、未来との遭遇

【ホテル側に伝えたい自社の魅力・強み】

・新酒の世界、古酒の世界、テロワールの世界。 500年の歴史をも

つ泡盛は広く、そしてどこまでも深い。 青リンゴ香、バナナ香、

キャラメル香など。忠孝酒造ならではの独自製法で創り上げてきた

芳醇な泡盛の世界をご堪能ください。

・沖縄唯一のテロワール専門蒸留所「月の蒸溜所」の泡盛も試飲可

能。

【ホテル側に望むこと】

・今回の内容は忠孝蔵内のVIPエリア「Chuko Awamori Academy

月あかり」の中のツアーの一部となる予定です。本取り組みから忠

孝蔵への集客を図りたく存じます。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

53 食品(酒類） 忠孝酒造株式会社 豊見城市
https://www.c

huko-

awamori.com/
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