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株式会社インフィニティラボ

私たちは生命力あふれる世の中を実現するべく
共創のプラットフォームを通じて

本質的に満たされた彩りある心豊かな生活に貢献します！

HP：https://infinitylab.co.jp

コンセプト『⾷善×⾷禅×⾷膳×⾷前』の
⾷情報メディア

管理栄養士や料理専門家による季節別・
トレンド⾷材のレシピやコラム配信

様々な切り口でレシピやコラム検索が可能
（体調別,感情別,五感別,栄養別,⾷材別,
色彩・器別,行事別,地域別、ｻｽﾃｨﾅﾌﾞﾙ等）

二十四節気・季節料理や時流の料理特集配信
（⾷で病気予防、きのこ料理、⾷で海外旅行等）

地域⾷材・郷土料理の情報発信
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管理栄養士・薬剤師・料理研究家・フードアーティスト

多彩なレシピ考案者・ミールパートナーが贈る♪

食ZENラボ WEBサイト
https://shokuzenlab.com食文化の保護・継承活動
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島豆腐のアイスクリーム
材料3つ、5分で簡単

琉球菓子のチールンコウ♪
オウチで手軽に作る！

琉球料理で万国津梁
全日本高校生WASHOKU GP

沖縄の⾷文化・琉球料理
の特徴と料理紹介

沖縄食材を使った料理をはじめ
琉球料理・各地の郷土料理、
こどもが作れるレシピ、食材を
上手く活用するサスティナブル
レシピなど、食の課題解決に貢
献するレシピを数多く掲載して
います。

沖縄の食文化、琉球料理の歴史、
琉球菓子の魅力を伝えるコラム
から世界の食文化の歴史、非常
時の食、栄養関連コラムまで、
必要とされる食情報を伝える
専門家コラムを幅広く掲載して
います。

沖縄発の栄養×感性で食生活を豊かにする食情報プラットフォーム

◇沖縄県栄養士会賛助会員
◇農水・全国⾷育推進ﾈｯﾄﾜｰｸ参画
◇沖縄県地域⾷文化の保護・継承
ネットワーク会員



◆コミュニティ・プラットフォーム開発、サービス提供
・⾷生活を豊かにする⾷情報メディア『⾷ZENラボ』運営
・料理教室等のオンラインサービス『ミールミーツ』運営
・⾷の知識や悩み投稿シェアSNS『ミールナレッジラボ』運営
◆コンテンツ企画・制作・販売
◆広告・宣伝、イベント企画、地域創生事業
◆⾷に関するコンテンツ制作（レシピ開発・動画制作等）

◇ライフスタイル雑誌「リンネル」22年5月弊社サービス掲載

インフィニティラボに関して
「本質的に満たされた彩りある心豊かな生活の実現に貢献します」

≪ 食の知識や悩み、食情報をシェアするナレッジSNSサイト ≫

『 ミールナレッジラボ 』
https://mealknowledgelab.com

1. 『食の知識・悩み・情報』をシェア・共有
2. カテゴリーごとのコミュニティ

⾷卓レシピ、私の⾷事ストーリー、調理全般、⾷材の買い方・
選び方、⾷事の悩み、健康・⾷生活、⾷器・コーディネート、
行事の⾷、郷土料理・地域の⾷、栄養と⾷ 、⾷材情報など

３. 会員制コミュニティ ＝ 『第２の食卓の場所』

≪ オンライン料理教室「自分で生みだせる楽しさを」 ≫

『 ミールミーツオンライン 』

人生の全ての基盤となる『⾷』
生活に彩り・癒しを与えてくれる『お花・植物』
弊社は『⾷育』と『花育』を進めています。

企画 レシピ案提出 レシピ開発 ご納品

「料理専門家の方々と料理を学びたい方
がオンラインでつながる機会」が増える
ことで、彩り豊かな生活の実現に貢献で
きればと思い、オンライン料理教室を
開講しています。講座数は順次拡大して
参ります。講座づくりに興味のある方も
お気軽にご連絡ください。

https://mealmeets-online.com

≪ レシピ開発・撮影、レシピ活用までワンストップサービス ≫

栄養面と感性面の両輪を料理として表現できるプロフェッ
ショナルが、⾷材や新商品の魅力を引き出したオリジナル
のレシピ開発し、プロモーションのお手伝いを致します。

mail：support@infinitylab.co.jp

皆様と活動をご一緒できれば嬉しく思います。

お気軽にご連絡頂ければ幸いです。
施設・職場にお花の癒しをお届けします

こども食堂へのミニブーケ配布活動


